
 Menu de Noël 
         Entrée 

 Foie gras de Canard et son chutney
de mangue

 Velouté de butternut et ses marrons
grillés

 Tartare  de daurade et sa vinaigrette
de framboise

           Plats 

 Dos de Cabillaud et sa viennoise à la
noisette

 Pavé de Cerf sauce chocolat
 Veles farcies à la ricotta et truffes

d’été

  Accompagnements 

 Légumes Rôtis

Butternut, carottes poêlées,   champignons  
frais 

 Pommes de terre grenailles Rôties  à
l’ail

       DESSERTS 

 Chou craquelin et sa ganache
chocolat, praliné

 Bûche de Noël au chocolat de
l’équateur

 Mandarine en trompe l’œil

MARDI 14 DECEMBREDANS VOTRE RESTAURANT


